TEMARIO DEL

“CURSO BASICO DE MANIPULADORES

DE ALIMENTOS”

Capitulo | Riesgos para la salud asociados al consumo
de alimentos.

Capitulo Il | Instrucciones del Manipulador de alimentos.

Capitulo 1l | Limpieza y desinfeccion ( L+ D).

Capitulo IV | Lucha contra Plagas ( DDD ).

Capitulo V | Diseio del local de manipulacién de alimentos.

Capitulo VI |Los alimentos de alto riesgo.

Capitulo VII | Conservacion y preparacion de alimentos.

Capitulo VIII

Legislacion.




